[SABEL MAESTRE

MADRID

MAS DE 40 ANOS DISFRUTANDO DE LA ELABORACION ARTESANA

Y LA MATERIA PRIMA DE CALIDAD




ESPECIALIDADES PARA LLEVAR 2022

MAS DE 40 ANOS DISFRUTANDO DE LA ELABORACION ARTESANA
Y LA MATERIA PRIMA DE CALIDAD

Para organizar sus fiestas en casa cuente con nosotros,
le ayudaremos en lo que necesite
APERITIVOS

PEDIDO MINIMO 12 RACIONES/ PRECIOS POR PIEZA

Croquetas (trufa, jamon, maiz, setas, etc.) para freir en casa

¢ Bombon de foie y chocolate blanco y Vinagreta aromatica
Pimientos rellenos de langistino
Mini sandwiches de: Mascarpone y trufa, Jabugo y tomate, crema de cabrales y

frutos secos, PEPINO ¥ MENLA, ELC. ..veriiiuirriiieiiiiieieiieiesiciessess s €
Palitos de parmesano, Sablés de queso y Miniquiches (1/2 kg)
¢ Minitortillas de patata
Jamon Ibérico de Bellota (100 @) co.veviiiiiiiciniiciiiiciicieceeceeeicieans €
Lomo Ibérico de Bellota (100 @r.) ...ccuviieiiiniiiiiiciiiiciiciccsceseesscenens €
Empanada de pimientos del pico, tomate confitado y bonito (8 personas)
Quiche Lorraine o de verduras (8 personas)
Tabla de quesos artesanos de nuestra seleccion 600gr. con picos,
tostadas artesanas y jalea de datiles y manzana (8-10 p.) .ccccovvvvvivviciviniciiinicniicnnn, €
Tabla de salmén ahumado con Blinis y Salsa de Eneldo 500 gr. (8-10 p.)...ccueueeeeee. €
Minihamburguesitas (6 ud./12Ud.) .o €
Tabla de embutidos con picos( 8-10p )




ENTRADAS
PEDIDO MINIMO 8 RACIONES/ PRECIO POR RACION

& Consomé de la casa / con tacos de jamén 11,00 /12,65
Consomé de la casa 1L en botella 30,00
%@ Gazpacho de fresas o de cerezas o moras 12,90
% Salmorejo con crujiente de jamén 12,90
Sopa de pescado a la donostiarra 17,30
Ensalada de pasta fresca con tomatito, tomate seco, mozarella al pesto 16,00
Ensalada quinoa y verduras frescas 16,00
Cous Cous de verduras (Taboulé) 16,00
Ensaladilla Rusa con ventresca 11,50

%@ Huevos en geleé con foie y trufa, salsa de hierbas, (minimo 8 piezas) 12,65

%@ Huevos en geleé salmén ahumado y salsa de eneldo (minimo 8 piezas) 12,65
Tarta Tatin de verduras provenzales con su ensalada de hierbas (6 pax) 65,00
Pudding de merluza y langostinos con salsa mallorquina (para 8 personas)
Canelones de Ternera o Pintada con salsa de parmesano y trufa (2 por racion)
Canelones de Changurro (2 por racién)
%@ Menestra de verduras a nuestro estilo

Foie de Pato en terrina de porcelana 250 gr. ..o, €

PLATOS UNICOS
PEDIDO MINIMO 8 RACIONES

& Cuscus vegetariano

Cuscus de cordero lechal y pollo de corral con verduras

Gran cocido madrilefio en tres vuelcos

Tadjine de cordero lechal con cebolla, ciruelas caramelizadas y cuscus
Tadjine de pollo con cebolla, ciruelas caramelizadas y cuscis




Alubias de Tolosa con sus sacramentos

PESCADOS

Merluza del Cantabrico y arroz / con almejas 33,00/36,00

Merluza rebozada con pimientos del Pico 35,00

Albondigas de Merluza del Cantabrico, almejas y arroz 28,75

¢ Chipirones en su tinta con arroz 25,00

Rape en Salsa Americana SM

%@ Lomos de salmén, su emulsién de hierbas y esparragos (plato frio) 24,00

¢ Salmoén cocido en costra de juliana de verduras, salsa muselina 21,85
Counlibiac de salmon 24,70
Lubina cocida o en hojaldre con salsa de hinojos y verduras SM

Bonito con piperada y arroz 27,50

AVES

Pollo de corral al estilo Coronacién Isabel II (plato frio)

Pollo de corral al curry con arroz pilaff

Pechugas de pintada rellenas de colmenillas con ragout de pasta
Galantina de Pularda rellena, gelatina al oloroso y huevo hilado
Perdiz en escabeche con sus verduras

Perdices de tiro estofadas a nuestro estilo, con migas del pastor
Codornices rellenas de ternera 1,5 por persona

CARNE

Pimientos del Pico rellenos de ternera 3 p/p
Blanqueta de ternera y sus verduras, bacon y pasta fresca

¢ Carrilleras de Ibérico rellenas de hongos con arroz o puré de patata trufado.€
Estofado de corzo con ciruelas y parmentier

¢
¢ Goulash a la hingara con sparzle y setas
¢

Boeuf Bourguignon
Rabo de Toro con arroz




¢ Roast Beef D. O. Guadarrama con su guarnicion a la inglesa

¢ Solomillo S#rogonoff con arroz salvaj
Solomillo Wellington con salsa de trufa (Minimo 8 personas)

TARTAS

Brownie a los dos chocolates 6p/8p

Chaja de dulce de leche 8p

Tarta Selva Negra 6p/8p €29,50/€ 34,90
Tarta de limén merengada 6p/8p €28,50/€34,50
Pastela de crema y almendras (para montar en casa) S6lo tamafio grande .......€ 59,00
Pastela de Dulce de Leche (para montar en casa) Sélo tamano grande € 59,00
Tatin de manzana 8p

Mont Blane de castafias 6p/8p

Milhojas de Crema 6p/8p/12p

Tarta Cipriani 6p/8p

Tarta de chocolate Principe Albeto 6p/8p

Muselina a los dos chocolates 600g

¢ Nuestro Vacherin de frutos rojos 6p/8p
Tarta de zanahoria 8p
Tarta de queso Donostiarra

Salsas o coulis (frambuesas, chocolate, inglesa, crema acida)

TARTAS DE CELEBRACION (minimo 12 raciones) la racién
Trufas de chocolate [Valrhona, ala fruta de la pasion, Rewzy Martin, Praliné /2 kg€90,00

TARTAS PREMIUM




CONDICIONES

- Se dard como vilido un pedido cuando se reciba la confirmacion del abono.

- Transporte dentro del casco de Madrid (M-30) incluido en pedidos a partir de €300,00

- Meniis especiales para alérgicos y celiacos.

- Para servicio de camareros o servicios con cocinero a domicilio, menaje, etc. solicitar presupuesto.

Llamenos o envie un mail a la siguiente direccion y le atenderemos encantados.
91 359 68 12y 629136788
marta@;isabelmaestre.com

www.isabelmaestre.com

¢ Sin Gluten
% Bajo en grasas




